Fit in den Sommer

CHF
Bunte Salate mit frischen Friichten 18.50
an leichtem Dressing
Black - Crevetten — Fitness 34.00
mit Limettenbutter, bunten Salaten und Friichten
Appenzeller Cordon bleu vom Schwein 33.50
mit Mostbréckli und Appenzellerkése gefillt
bunten Salaten und Frichten
mit Kalbfleisch 39.50
Egli aus dem Bodensee im Mandelbutter 35.00
mit bunten Salaten und Friichten
Rindsfilet — Fitness 200 Gramm 49.00
mit Krduterbutter, bunten Salaten und Friichten 160 Gramm 47.00
Schnitzel paniert — Fitness mit bunten Salaten und Friichten
vom Schwein 25.00
vom Kalb 37.00
Frischi’s Hacksteak — Fitness 26.00
hausgemachte Hacksteaks mit feiner Krauterbutter,
bunten Salaten und Frichten
Schweinssteak — Fitness 29.00
Schweinssteak mit Krduterbutter, bunten Salaten und Fruchten
Pouletschnitzel — Fitness 26.00
mit Zitronenbutter, bunten Salaten und Friichten
Frahlingsrollen — Fitness 23.00
mit bunten Salaten und Friichten
Rosti — Fitness 23.00
mit bunten Salaten und Friichten
Gebratene Kalbsleber mit Butter, Zwiebeln, Knoblauch und Salbei 31.50

mit knackigen Blattsalaten

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



Als Einstimmung

Bunter Blattsalat
Balsamico-, French- oder Italienne-Dressing

Gemischter Salat
Balsamico-, French- oder Italienne-Dressing

Bouillon mit Fladli

Raffinierte Steinpilzcremesuppe

begleitet von einer Rose aus hausgemachtem Alpsteinm&ckli

Passende Vorspeisen

Bunter Sommersalat an Himbeerdressing
mit gepickelter Wassermelone, Gaiskésebdlleli au
und caramelisierten Nissen

Vitello tonnato
Dunn aufgeschnittener Kalbsbraten mit Thonsauc

Ceaser Salat
Lattichsalat an Ceaserdressing mit Parmesanhobel
mit gebratener Pouletbrust oder drei Riesencreve

Tatar

Beefsteak Tatar, 7Toast und Butter
mild, mittel, scharf oder feurig gewurzt

Beefsteak Tatar «Forsterart»
mit gebratenen Eierschwammli
mild, mittel, scharf oder feurig gewtrzt

Beefsteak Tatar Café de Paris
kurz mit Krauterbutter Giberbacken
mild, mittel, scharf oder feurig gewurzt

dazu Whisky, Calvados oder Cognac

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl.
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Vion der Weide
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Flambierte Kalbsleberli (es het solangs het) 36.50

mit Salbei, Zwiebeln, Knoblauch und Cognac flambiert

begleitet von goldbrauner Butterr&schti
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Appenzeller Cordon bleu vom Schwein 35.50

mit Mostbréckli und Appenzellerkdse gefullt

dazu Pommes frites und Gemiuse

mit Kalbfleisch 41.50

Zartes Rindsfilet mit Steinpilzkruste 49.50

auf Eierschwammlirisotto und mediterranem Gemiise

Kalbsgeschnetzeltes ,,Ziircher Art* 39.50

an Champignonrahmsauce und Butterrdschti

Rindsfiletwiirfel an Pilzrahmsauce 43.50

mit Butterspétzli und Broccoli

Saftige Pouletbrust 35.50

geflllt mit Mostbrdckli und frischen Krautern

mit Eierschwdmmlirisotto und gebratene Zucchetti

Aus dem Wasser

Gebratenes Zanderfilet «Toscana» 39.00

mit getrockneten Tomaten, Oliven

Weissweinrisotto und mediterranem Gemise

Hausgemachte Tagliatelle «al zafferano» 37.00

mit Riesencrevetten und Zucchetti

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



Was nicht fehlen darf....

CHF
Wurst — Kéasesalat garniert 19.50
mit bunten Salaten und Zwiebeln
einfach 15.50
Schweinsschnitzel paniert 24.50
vom Kalb 38.00
mit Pommes frites
Mariniertes Schweinssteak 29.50
mit Pommes frites, Krauterbutter und Gemotse
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Frischi’s Hackbraten 31.50
mit Kartoffelstock und Gemiise
_/
Fir unsere Vegetarier
Eierschwammlirisotto mit Parmesanhobel 28.00
und mediterranem Gemiise
Reichhaltig garnierter Gemdtiseteller 29.00
mit knusprigen Pommes frites
Seniorengerichte
Kalbsrahmschnitzel 34.50
Champignonrahmsauce, Butterspatzli und Gemuse
Zartes Rindsfilet mit Steinpilzkruste 38.00
auf Eierschwammlirisotto und mediterranem Gemuse
Schweinsschnitzel paniert 21.50

mit Pommes frites und Gemtse

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.




Die siisse Versuchung

Probiererli CHF

Méschterli -Teller 15.00
»e chli vo Allem*
Luftiges Himbeermousse 10.50 12.80
mit frischen Beeren serviert
Raffiniertes Erdbeerparfait 11.50 13.80
serviert mit Erdbeer-Rhabarbersalat
Hausgemachte Meringues mit Rahm 7.50 9.50
mit Vanilleglace und Erdbeer-Himbeersorbet 9.50 11.50
Portion frische Erdbeeren 9.50 11.80
Mit flissigem oder geschlagenem Rahm
Goldbrauner Erdbeer - Rhabarbergratin 10.50 12.80
begleitet von hausgemachter Joghurtglace
Grossmutters ,,Gschlabber® 8.40 10.50
Gebrannte Creme mit Vanilleglace und Friichten
Warmer Schokoladenkuchen 14.50
mit Machaglace ( Griintee ) und Erdbeeren

Moévenpick — Glace
1 Kugel Glace in diversen Aromen 4.20
Portion Rahm 1.50

Fir Coupe’s verlangen Sie bitte die Coupe’s - Karte

Kdse

Auserlesener Kaseteller ( 6 Sorten)
aus verschiedenen Weich- und Hartkasen mit seinen Garnituren
und Schlorzifladen

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
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